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Pie de Quei
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A Familia de Minas uniu a tradicao do pao de queijo de Minas
Gerais com a qualidade do melhor queijo de ovelha do pais.

Produzido com queijo pecorino toscano, tem qualidade garantida
e é naturalmente isento de lactose, devido ao seu processamento.

SEM SEM SEM ADIGCAO DE SEM
LACTOSE  GLUTEN CONSERVANTES AROMATIZANTES
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Pio. de Queijo Sem Lactose

Informacao Nutricional ! Iw .
Porcio de 40g Polvilho de mandioca, amido modificado de
o . % VD (*) mandioca, agua, ovo, queijo de ovelha, 6leo de
R " POrs=0 F soja e sal. NAO CONTEM LACTOSE. NAO

6rico 85kcal/355k) | 4% | CONTEMGLUTEN. ALERGICOS: CONTEM OVOS,
DERIVADOS DE LEITE DE OVELHA E SOJA. PODE

) ~ CONTER TRACOS DE CASTANHA DE CAJU POR

PROCESSADO EM MESMO EQUIPAMENTO.

alagens de 500g e 1,5kg.
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Conhega nesdda linha, completa de produtad !

Pao de Queijo Pao de Queijo

y . Vegano Sem Lactose i
Pao de Queljo Biscoito

Tradicional 3 Queijos
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D e QUEOY
SEM LACTOSE

500 g
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