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CAO E QUALIDADE NA SUA MESA. |-
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TRADI(;AO E QUAI_IDADE NA SUA MESA

Pae de CQueje

A Familia de Minas traz em sua receita o melhor queijo de Minas
Gerais, com toda a qualidade e tradicao passada por geragoes,
para satisfazer aqueles que apreciam o verdadeiro sabor do pao
de queijo.

SEM SEM ADICAO DE SEM
GLUTEN CONSERVANTES AROMATIZANTES
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Faa de Cuejo

Informacao Nutricional ! I!‘lgl'ed:IeIm } .
Porcio de 40g Polvilho de mandioca, agua, ovo, oleo de soja,

gueijo meia cura, leite de vaca integral e sal.
CONTEM LACTOSE. NAO CONTEM GLUTEN.
80kcal/336KJ | 4% | - ALERGICOS: CONTEM LEITE DE VACA, OVOS,
13g | ' DERIVADOS DE SOJA E LEITE DE VACA. PODE
3 CONTER TRAGOS DE CASTANHA DE CAJU POR

| ADO EM MESMO EQUIPAMENTO.

Quantidade por porcao % VD (*)

4 3

’alagens de 500¢g e 1,5kg.




A\

Conhega nesdda linha, completa de produtad !

Pao de Queijo Pao de Queijo

y . Vegano Sem Lactose i
Pao de Queljo Biscoito

Tradicional 3 Queijos

—
——

ARTERAMAL

D e QUEOY
SEM LACTOSE

500 g

/A
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